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I B 9l Concepto Q;ﬁ ?

| Cena Medieval, digna de un
banquete de
K 2 e

\ " : Pedrol :-f_f

e

3 Donde no solamente se £~
| &8 anuestre la gastronomia tipic
de este etapa de.la historia,
si no también,
s formas y costumbres
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Teatralizacion ® .
durante toda la cena |8
esas imperiales vestidas con
cambio de manteles que se
2 ~‘retirdrdan segun se retiren los;
] e ' entrantes, |
' Servicio debidamente
/~aniformado para la ocasion. £~
| K&\ . Centros de mesa con Velas y
Guirnaldas con Frutas y
gl £ Verduras
%f 7%y Cubiertos acostumbrados.
o Cuchara y Cuchillo) L.
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Jamén y Quesos
horizo y Frutas Sobre Pan de Trigo
y Bunuelos y Pasteles de Aves

rimeros é‘f

&L=t Bacalao Ahumado 2
' ' con Naranja

L S I
1l egundos

Costillar Ibérico Cocinado

by

Eternamente en su Jugo
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Frutas
Gacha§ Dulces
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